
MENÜEMPFEHLUNGEN
Vier exklusive Menüs mit dem Besten aus unserer Küche. Wähle deinen Favoriten, 

diese werden auf größere Teller angerichtet. Perfekt zum Teilen! 
Über Allergene informieren wir Dich jederzeit gerne 

– teile uns dies einfach bei der Buchung mit.



STARTERS 

EDAMAME. Sojabohnen mit Meersalz und Zitrone 

SHAKE CARPACCIO. Lachs, Miso Aïoli, Daikon, Schnittlauch, Forellenrogen  
& Limette 

KARAAGE. Hähnchen, marinierte rote Zwiebeln mit Wasabi Caesar 

NIGIRI   1 Stk pro Person 

EBI. Garnele 

MAGURO. Thunfisch 

ABOKADO. Avocado, Yuzu-Kosho & Sesam 

MAKI   4 Stk pro Person 

SPICY TUNA. Thunfisch, Gurke, scharfe Sauce, Masago, Kataifi & Kresse 

PINK ALASKA. Lachs, Avocado, Frischkäse & Lumpfischrogen 

STICKS   1 Stk pro Person 

SHAKE TERIYAKI. Lachs, Teriyaki & Frühlingszwiebeln 

TSUKUNE. Hähnchenfleischbällchen & Teriyaki 

Pro Person € 45

ICHI BAN
Unsere Gruppenmenüs werden im Sharing-Stil serviert, wobei die 
Speisen nach und nach, während des Aufenthalts, hinzukommen



STARTERS 

EDAMAME. Sojabohnen mit spicy Miso & Sesam 

EBI BITES. Tempura-Garnele, Miso Aïoli, Chili, Limette & Koriander 

SHAKE TATAKI. Geflämmter Lachs, Daikon, Kizami Wasabi & Ponzu 

MAKI   2 Stk pro Person 

CEVICHE. Rote Zwiebeln, Avocado & Gurke, getoppt mit Jakobsmuschel, 
Limettenmarinade & Koriander 

SHAKE AÏOLI. Zuckerschoten, Avocado, Gurke & Miso Aïoli, getoppt mit 
geflämmtem Lachs & Forellenrogen 

EBI PANKO. Tempura-Garnele & scharfe Sauce, garniert mit Avocado 

HELL’S KITCHEN. Tempura-Garnele, Avocado, scharfe Sauce, getoppt mit 
Thunfisch & Barbecue-Sauce 

STICKS   1 Stk pro Person 

TSUKUNE CHILI. Hähnchenfleischbällchen, Chili Dip, Teriyaki &  
Frühlingszwiebel 

AKA EBI. Argentinische rote Garnelen, scharfes Gochujang und  
Knoblauchbutter

Pro Person € 47.50

NI BAN
Unsere Gruppenmenüs werden im Sharing-Stil serviert, wobei die 
Speisen nach und nach, während des Aufenthalts, hinzukommen



STARTERS 

EDAMAME. Sojabohnen gegrillt, mit Sesam 

KANI KOROKKE. Krabbenkroketten mit Wasabi Caesar 

TUNA TATAKI. Geflämmter Thunfisch, Yuzu-Kosho, Wafu Dressing, Soja  
Sesam und Daikon Kresse 

HIRAMASA KATAIFI. Hiramasa, Kataifi, Shiso, Trüffelöl, Schnittlauch & Ponzu 

WAGYU BITES. Wagyu Tatar mit Shiso, Frühlingszwiebeln, Kizami Wasabi  
auf Toast 

MAKI   2 Stk pro Person 

AKA EBI HOUSE ROLL. Argentinische rote Garnelen, scharfes Gochujang, 
Avocado, Zuckerschoten, Miso-Aïoli & Forellenrogen 

HELL’S KITCHEN. Tempura-Garnele, Avocado, scharfe Sauce, getoppt mit 
Thunfisch & Barbecue-Sauce 

EBI PANKO. Tempura-Garnele & scharfe Sauce, garniert mit Avocado 

STICKS   1 Stk pro Person 

GINDARA NO MISO. Black Cod & Miso 

IBERICO SECRETO. Miso mariniertes Iberico Schwein mit Zitrone 

Pro Person € 65

SAN BAN
Unsere Gruppenmenüs werden im Sharing-Stil serviert, wobei die 
Speisen nach und nach, während des Aufenthalts, hinzukommen



STARTERS 

EDAMAME. Sojabohnen mit scharfe Miso & Sesam 

KINOKO KATZU. Panko panierte Austernpilze mit Limetten & Chili-Dip 

GREEN TARTARE BITES. Gegrillter Brokkoli, Ingwer, Yuzu, Avocado,  
Koriander auf knuspriges Fladenbrot

NIGIRI  1 Stk pro Person

INARI. Tofu mit Ingwer

AKA PIMAN. Gegrillter Spitzpaprika & Yuzu-Kosho 

NASU ABURI. Gegrillte Aubergine mit Yuzu-Miso & Kizami Wasabi 

MAKI   4 Stk pro Person

MAMMA MIA. Avocado, Gurke, Sesam & Schnittlauch 

STICKS   1 Stk pro Person 

IMO YAKI. Süßkartoffel, Koriander & Teriyaki 

MATR CHILLI. MATR Fungi Food, Chili Dip, Teriyaki & Frühlingszwiebel.

Pro Person € 28

YASAI MENÜ
Unsere Gruppenmenüs werden im Sharing-Stil serviert, wobei die 
Speisen nach und nach, während des Aufenthalts, hinzukommen
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NICHT ZÖGERN, WENN SICH FRAGEN ERGEBEN. EINFACH ANRUFEN!

Potsdamer Straße 85 · 030 261 036 56 oder potsdamer@sticksnsushi.com

Kantstraße 152 · 030 992 741 50 oder kantstrasse@sticksnsushi.com 

Torstraße 171 · 030 880 078 76 oder torstrasse@sticksnsushi.com

www.sticksnsushi.com

